McDonald’s evoluciona sus hamburguesas clasicas
de la mano de proveedores mexicanos

Después del exitoso lanzamiento en paises europeos y en Estados Unidos, McDonald’s

México implementd una serie de pequefnos cambios que hacen una gran diferencia en

sus hamburguesas mas iconicas. Esta evolucion incluye a la mundialmente famosa Big

Mac, la Cuarto de Libra, y la Hamburguesa con Queso; que ademas son preparadas con
ingredientes locales y por manos mexicanas.

México, junio de 2024 — Arcos Dorados, la compaiiia latinoamericana que opera
McDonald’s en México y en 19 paises de América Latina y el Caribe, esta sorprendiendo a
los fans mexicanos de sus hamburguesas clasicas como la Big Mac, la Cuarto de Libray la
Hamburguesa con Queso; gracias a la introduccién de pequefios cambios en los
ingredientes y su preparacion, que hacen que estas iconicas hamburguesas sean ahora
mas calientes, mas jugosas y mas sabrosas.

Se trata de una evolucion que lleva a un nuevo nivel el clasico sabor que todos conocen,
profundizando el compromiso de McDonald’s con seleccionar los ingredientes de la mejor
calidad y garantizar los mas altos estandares de calidad en la preparaciéon de su comida.

“La nueva forma en que preparamos nuestras hamburguesas clasicas tiene dos
componentes clave: pequefios cambios que elevan el sabor y la experiencia en cada bocado,
sumados a un trabajo dedicado y comprometido con nuestros proveedores, que nos ayudan
a traer lo mejor de México hasta las cocinas de McDonald’s en el pais” indicé Francisco
Bolofia, director general de Arcos Dorados México. “Invito a todos los mexicanos a venir a
probar estos cambios y a conocer los secretos de como preparamos nuestras famosas
hamburguesas haciendo un recorrido de Puertas Abiertas en las cocinas de los restaurantes
McDonald’s México” agregd.

En conjunto estas sencillas modificaciones estan ganando corazones por todo el mundo.
Por ejemplo, ninguno de los ingredientes de las hamburguesas clasicas que McDonald’s
sirve en México contienen aromatizantes o colorantes artificiales. Ahora el pan es mas
suave y estd perfectamente tostado, logrando su brillo, aroma y color sélo con
ingredientes naturales. El queso, también sin aromas ni colores artificiales, esta
deliciosamente derretido gracias a un atemperado a 17,5 grados centigrados antes de
agregarlo a la hamburguesa, y a la carne -que es 100% de res sin aditivos artificiales- se le
agregan 3,5 gramos de cebolla al momento de la coccién en parrilla para lograr un
resultado mas jugoso e intenso en sabor. También los amantes de la hamburguesa mas
famosa de McDonald’s ahora podran disfrutar de 50% mas contenido de salsa Big Mac en
su sandwich.



De México a McDonald’s: ingredientes locales de la mejor calidad

70% de los proveedores de McDonald’s México producen en el pais. Algunos de los
ingredientes que McDonald’s compra localmente para sus hamburguesas clasicas son,
por ejemplo, carne de Michoacan y Sinaloa que se procesa en Chihuahua, queso cheddar
fabricado en Silao, Guanajuato; pepinillos también producidos también en Guanajuato;
kétchup, mostaza y salsa Big Mac que se preparan en Atitalaquia, Hidalgo, y lechuga y
cebolla fresca que se cultivan principalmente en San Miguel de Allende.

En México se producen al afio mas de 300 toneladas de salsa Big Mac, el ingrediente
caracteristico de la hamburguesa mas famosa de McDonald’s alrededor del mundo.
Ademas, anualmente mas de 1.600 toneladas de vegetales cultivados y producidos en
México se sirven en los restaurantes McDonald’s del pais, como ingredientes en sus
hamburguesas clasicas, para las cuales compra mas de 6.000 toneladas de carne al afio a
su proveedor mexicano ubicado en Chihuahua. Asi mismo, para preparar la Big Mac, la
Hamburguesa con Queso y la Cuarto de Libra en México, McDonald’s compra 1.000
toneladas de queso Cheddar a su proveedor en Guanajuato.

Desde ya los clientes de McDonald’s podran probar estos cambios en las famosas
hamburguesas de McDonald’s, directamente en los restaurantes, con servicio al auto en
el AutoMac o por McDelivery a través de la aplicacion de McDonald’s.

Acerca de Arcos Dorados

Arcos Dorados es el mayor franquiciado independiente de McDonald’s del mundo y la cadena de restaurantes
de servicio rapido mas grande en América Latina y el Caribe. La compaiiia tiene el derecho exclusivo a poseer,
operar y otorgar franquicias de locales McDonald’s en 20 paises y territorios de esas regiones y contabiliza
maés de 2.350 restaurantes, entre unidades propias y de sus franquiciados, que juntas emplean més de 100 mil
personas (datos de 31/03/2024). La empresa también utiliza su plataforma ESG, Receta del Futuro, para
impactar positivamente en las comunidades donde esté presente. A su vez, cotiza en la Bolsa de Valores de
Nueva York (NYSE: ARCO). Para méas informacion sobre la Compainiia, por favor visite nuestro sitio web:
www.arcosdorados.com
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